*Connubioe*
dove i contrasti si incontrano

Menu degustazione cena di San Silvestro

Aperitivo
Insalatina di capesante & cozze, mandorle, rucola e arancia
Gamberi rosa & vaniglia, zucca e capperi
Finocchi gratinati e agnello
Zuppetta di castagne e lenticchie, salmerino
Ravioli di cotechino & lenticchie, Castelmagno e caviale di aceto balsamico
Guancia di Chianina, Parmigiano e pizzaiola
Datteri e cannella
Tiramisu panettone & Baileys

Cioccolato bianco e pompelmo

Percorso di vini al calice in abbinamento, incluso.

(Acqua, coperto e caffe inclusi)

€ 140 a persona.

*Per confermare la prenotazione € necessario effettuare il pagamento anticipato dell’intera
guota della cena.

Sara possibile cancellare la prenotazione ed ottenerne I’intero rimborso entro 72 ore prima del
31/12/2024 (ovvero entro la mezzanotte del 28 dicembre).



